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DEGUSTATION

D’une belle robe saumon, le vin s’ouvre sur un nez
floral et de framboise, la bouche est charnue,
pleine et équilibrée par une belle acidité finale.

CEPAGES
Cabernet franc, Syrah.

VINIFICATION

100% du jus issu de I'égouttage de la vendange.
Longue vinification a basse température.

TEMPERATURE DE DEGUSTATION
Entre 8° et 12°C.

ALLIANCE GASTRONOMIQUE
Viandes blanches et grillades.

MINERAL

DOUX ACIDITE

VIVACITE FRUITE

Tentation
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LE FRUIT DEFENDU

AOP CABARDES




